HISZPANSKA TORTILLA

SKt ADNIKT:

Ziemniaki, Jaja, Cebula, Sdl, pieprz, Olej

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

-Obrane ziemniaki kroimy w jak najciensze plasterki (nie muszq by¢ réwne).
Cebule za$ kroimy w tzw. Piérka

-Zalewamy patelnie olejem i smazymy cebule wraz ziemniakami do momentu az
ziemniaki stanq sie miekkie.

-Gdy ziemniaki wraz z cebulg usmazq sie, wbijamy cate jaja (patelnia musi by¢
dokfadnie wysmarowana olejem tak by jajko nie przywarto do patelni),
doprawiamy wedtug wiasnego uznania.

- Po okoto 4minutach przyktadamy do patelni szeroki talerz (na tyle by doktadnie
zastonit catq patelnie) i szybkim ruchem przewracamy Tortille na talerz.
Nastepnie znowu umieszczamy ja w patelni (hiedopieczona cze$¢ tym razem
wedruje na dof)

-Po chwili danie jest gotowe, zdejmujemy w dokfadnie ten sam sposdb co wyzej.



